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Polvere di melograno bucce con min. 5%
di tannini – 10% di polifenoli totali 
(spettrofotometrico)

Lo sapevate che:

Il prodotto nel dettaglio: Bucce:

La buccia di melograno risulta particolarmente ricca in 
composti polifenolici come tannini, acidi idrossibenzoici e 
flavonoidi.
Questi complessi attribuiscono al melograno un’importante 
azione antiossidante e antimicrobica.
Grazie alla presenza di acido gallico, acido ellagico e 
punicalagina questo frutto presenta inoltre proprietà 
antiradicaliche e antibatteriche.

Nella cultura egiziana venivano curati molti disturbi come 
dissenteria, tosse e infiammazione con le bucce di melograno. 
Per la popolazione egiziana inoltre il frutto simboleggiava 
ricchezza e abbondanza, ma soprattutto fertilità e discendenza 
numerosa.

Il melograno viene spesso utilizzato nella cucina persiana 
per piatti a base di anatra con noci, zafferano e cannella.

La pianta di melograno viene considerata, assieme al melo 
cotogno e alla vite, uno dei più antichi alberi da frutta coltivati.

La nostra polvere è ottenuta dalla 
micronizzazione della buccia di melograno e 
dalla successiva debatterizzazione a vapore.

Il processo di lavorazione della buccia 
permette di mantenere intatto il fitocomplesso e 
tutte le proprietà benefiche del melograno.

La materia prima è di origine europea e si 
garantisce la tracciabilità di tutti gli step della 
filiera produttiva, dalla coltivazione della materia 
prima alla lavorazione finale del prodotto.

(Punica granatum L.) 
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